
MENÜ & GETRÄNKE



POMODORO
Zuppa di pomodoro, panna e guanciale croccante

Tomatensuppe, Sahne und knuspriger Guanciale

8

ZUCCA
Crema di zucca, arancia e formaggio erborinato

Kürbiscremesuppe, Orange und Blauschimmelkäse

9

VELLUTATA
Verdure di stagione e crostini

Cremesuppe aus saisonalem Gemüse mit Croutons

8

ZUPPE
SUPPEN



PANZANELLA
Pane, cipolla rossa, burrata, pomodori colorati e basilico

Brot, rote Zwiebeln, Burrata, bunte Tomaten und Basilikum

16

BUCA 19
Insalata, pomodorini, mozzarella, crostini e olive

Blattsalat, Kirschtomaten, Mozzarella, Croutons und Oliven

18

SICILIA
Finocchio, arancia e aceto di lamponi

Fenchel, Orange und Himbeeressig

15

INSALATE
SALATE

CAESAR SALAD
Insalata, peperoni, grana padano, olive, crostini e pollo

Blattsalat, Paprika, Grana Padano, Oliven, Croutons und Hähnchen

19



IL MAIS
Vellutata di mais nelle sue quattro consistenze

Maiscremesuppe in vier verschiedenen Konsistenzen

16

WINTER GREEN
Crostino di pane con guanciale, funghi porcini, burrata, miele e rosmarino

Geröstetes Brot mit Guanciale, Steinpilzen, Burrata, Honig und Rosmarin

18

BUFALA
Mozzarella di bufala, carpaccio di pomodoro e maionese al basilico

Büffelmozzarella, Tomatencarpaccio und Basilikum-Mayonnaise

16

ANTIPASTI
VORSPEISEN

GAMBERO ROSSO
Tartare di gambero rosso, arancia, limone e olio al basilico

Tatar von der roten Garnele, Orange, Zitrone und Basilikumöl

21

IL MANZO
Carpaccio di manzo, funghi porcini, fonduta di Parmigiano e pinoli tostati

Rindercarpaccio, Steinpilze, Parmesan-Fonduta und geröstete Pinienkerne

20



GNOCCHI SORRENTINA
Gnocchi, pomodoro, mozzarella e basilico

Gnocchi mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum

17

RISOTTO ZUCCA
Risotto alla zucca, caprino e guanciale croccante

Kürbisrisotto mit Ziegenkäse und knusprigem Guanciale

19

NORMA
Paccheri con melanzane, pomodoro, ricotta infornata e basilico

Paccheri mit Auberginen, Tomaten, gebackener Ricotta und Basilikum

17

PRIMI PIATTI
ERSTE GÄNGE

CALABRIA
Spaghetti, crema di ’nduja, tartare di gambero rosso e limone

Spaghetti mit ’Nduja-Creme, Tatar von der roten Garnele und Zitrone

21

CINGHIALE
Tagliatelle al ragù di cinghiale

Tagliatelle mit Wildschweinragout

20



SECONDI PIATTI
HAUPTGERICHTE

AGNELLO
Stinco di agnello, crema di patate dolci e gremolata

Lammhaxe mit Süßkartoffelcreme und Gremolata

38

MANZO
Filetto di manzo, zucca, patata viola e jus

Rinderfilet mit Kürbis, violetter Kartoffel und Jus

40

IL CONIGLIO
Coniglio, patate al rosmarino, peperoni arrostiti e jus

Kaninchen mit Rosmarinkartoffeln, gerösteter Paprika und Jus

36



PINSA VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, rucola e scaglie di Grana

Tomaten, Mozzarella, gegrilltes Gemüse, Rucola und Grana-Späne

18

PINSA ’NDUJA
Pomodoro, mozzarella e ’nduja

Tomaten, Mozzarella und ’Nduja

18

PINSA MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella e basilico

Tomaten, Mozzarella und Basilikum

14

PINSE
PINSA

PINSA PARMA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma, rucola e scaglie di Grana

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Grana-Späne

19

PINSA ZUCCA
Crema di zucca, mozzarella, guanciale e basilico

Kürbiscreme, Mozzarella, Guanciale und Basilikum

19



PER I NOSTRI BAMBINI
FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti mit 

Hackfleischsauce

10

PUTENSCHNITZEL
Paniertes 

Putenschnitzel

13

PENNE AL POMODORO
Penne mit 

Tomatensauce

8

BEILAGEN

Bratkartoffeln     5

Rosmarin Kartoffeln    5

Steak House Pommes   5

Gegrilltes Gemüse    7

Kleiner Salat     5



DOLCI
DESSERT

TIRAMISU
Caffè, savoiardi, mascarpone e cacao

Kaffee, Löffelbiskuit, Mascarpone und Kakao

9

LA MELA
Pasta sfoglia, mela, gelato e salsa al caramello

Blätterteig, Apfel, Eis und Karamellsauce

9

IL MIO TORTINO
Cioccolato fondente, crumble, crema al latte e gelato

Dunkle Schokolade , Crumble, Milchcreme und Eis

9

PANNA COTTA
Panna cotta allo yogurt con pesca

Joghurt-Panna Cotta mit Pfirsich

9



San Pellegrino 0.25 3

San Pellegrino 0.75 7

Acqua Panna 0.25 3

Acqua Panna 0.75 7

Coca Cola 0.33 4

Coca Cola Zero 0.33 4

Fanta 0.33 4

Sprite 0.33 4

Mezzo Mix 0.33 4

Holunderschorle 0.33 4

Apfelschorle Teinacher 0.33 4

Eistee Pfirsich Teinacher 0.33 4

Eistee Zitrone Teinacher 0.33 4

Sanbitter 0.098 4

Crodino 0.098 4

ACQUA

SOFTDRINKS



Orangensaft Vaihinger 0.2 3.5

Maracujasaft Vaihinger 0.2 3.5

Multivitaminsaft Vaihinger 0.2 3.5

Traubensaft Vaihinger 0.2 3.5

Apfelsaft Vaihinger 0.2 3.5

Limette-Minze Limonade Teinacher 0.33 4

Mango-Maracuja-Orange Limonade Teinacher 0.33 4

Orange-Mandarine Limonade Teinacher 0.33 4

Zitrone Limonade Teinacher 0.33 4

Rhabarber-Mirabellen Limonade Teinacher 0.33 4

Johannisbeer-Holunder Limonade Teinacher 0.33 4

Mango-Maracuja Limonade Teinacher 0.33 4

Tonic Water Tomarchio 0.275 3.50

Ginger Beer Tomarchio 0.275 3.50

SÄFTE

SODAS

16€



Pils 4 5

Ur-Edel Export 4 5

Radler Ur-Edel 4 5

Hefeweizen Hell 4 5

Hefeweizen alkoholfrei 4 5

Naturtrüb ungefiltert 4 5

Helles alkoholfrei 0.33 4

Hefeweizen Dunkel 0.5 5

Kristall Weizen 0.5 5

Jäger Spezial 0.5 5

Birra Peroni Nastro Azzurro 0.33 4

Birra Moretti L’autentica 0.33 4

BIRRA SCHÖNBUCH BRÄU

Flasche

Vom Fass

16€

0,3 / 0,5



Aperol Spritz 9

Campari Spritz 9

Limoncello Spritz 9

Martini Bianco Spritz 9

Sarti Spritz 9

Campari Orange 9

Hugo 9

Bellini 9

Negroni 9

Espresso Martini 9

Gin Tonic 9

Virgin Mojito 9

Virgin Grapefruit Tonic 9

Virgin Spritz 9

Virgin Sanbitter Tonic Spritz 9

Virgin Crodino Tonic Spritz 9

SPRITZ · APERITIV · COCKTAILS

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

16€



OFFENE WEINE

ROT

WEIß

ROSÉ

SCHAUMWEIN

SCHAUMWEIN ROSÉ

16€

Nero d’Avola 0.2 8

Montepulciano 0.2 8

Primitivo 0.2 8

Passerina 0.2 8

Chardonnay 0.2 8

Pecorino 0.2 8

Primitivo Rosé 0.2 8

Cerasuolo 0.2 8

Weinschorle Weiß, Rosé, Rot 0.2 4.50

Valdobbiadene Prosecco Superiore 
Millesimato Extra Brut DOCG Val d’Oca 0.1 6

Prosecco Rosé Millesimato 
Brut DOC Val d’Oca 0.1 6



SCHAUMWEIN

CHAMPAGNER

Prosecco Valdobbiadene Superiore
Millesimato Extra Brut DOCG Val d’Oca 0.7 35

Prosecco Rosé Millesimato Brut DOC 
Val d’Oca 0.7 35

Maximum Blanc de Blanc Metodo 
Classico Trento DOC Brut Ferrari 0.7 55

Maximum Rosé Metodo Classico
Trento DOC Brut Ferrari 0.7 65

Franciacorta Cuvée Prestige DOCG
Extra Brut Ca’ del Bosco 0.7 80

Franciacorta Rosé Cuvée Prestige DOCG
Brut Ca’ del Bosco 0.7 95

Moët & Chandon Impérial Brut 0.7 110

Moët & Chandon Impérial Rosé Brut 0.7 130

Ruinart Blanc de Blancs Brut 0.7 170

Ruinart Rosé Brut 0.7 190

Dom Pérignon Vintage Brut 0.7 390



1 Primitivo Japigia Giuseppe Gentile
Primitivo · Apulien

0.75 35

2 Nero d’Avola 8’93 Giuseppe Gentile
Nero d’Avola · Sizilien

0.75 35

3 Montepulciano Corium Tenuta Antonini
Montepulciano · Abruzzen

0.75 30

4 Valpolicella Classico Masi
Corvina · Rondinella · Venetien

0.75 50

5 Valpolicella Ripasso Tommasi
Corvina · Rondinella · Venetien

0.75 55

6 Barbera d’Asti Superiore Cascina Radice
Barbera · Piemont

0.75 35

7 Amarone della Valpolicella La Bastia 
Corvina · Rondinella · Corvinone · Molinara · Venetien

0.75 75

8 Amarone della Valpolicella Ca dei Frati
Corvina · Rondinella · Corvinone · Molinara · Lombardei

0.75 130

9 Barolo Lecinquevigne Damilano
Nebbiolo · Piemont

0.75 80

10 Tignanello Antinori
Sangiovese · Cabernet Sauvignon · Cabernet Franc · Tosakana

0.75 240

11 Sedara Donnafugata
Nero d’Avola · Cabernet Sauvignon · Merlot · Syrah · Sizilien

0.75 35

12 Chianti Classico Peppoli Antinori
Sangiovese · Merlot · Syrah · Tosakana

0.75 45

13 Costera Cannonau di Sardegna Argiolas
Cannonau · Grenache · Sardinien

0.75 40

14 Campo al Mare Bolgheri
Merlot · Cabernet Sauvignon · Cabernet Franc · Petit Verdot · Toskana

0.75 65

15 Brunello di Montalcino Banfi
Sangiovese · Toskana

0.75 75

16 Rosso di Montalcino Banfi
Sangiovese · Toskana

0.75 45

17 MCMXX Merlot Cabernet Sauvignon Marco Mergè
Merlot · Cabernet · Sauvignon · Latium

0.75 40

18 Lena Salice Salentino
Negroamaro · Malvasia Nera · Apulien

0.75 30

ROTWEIN



19 Vermentino Campo al Mare Bolgheri
Vermentino · Toskana

0.75 45

20 Pecorino Hydria Tenuta Antonini
Pecorino · Abruzzen

0.75 30

21 Chardonnay MCMXX Marco Merge
Chardonnay · Latium

0.75 40

22 Villa Antinori Bianco
Trebbiano · Malvasia · Pinot Bianco · Pinot Grigio · Riesling · Toskana

0.75 35

23 Regaleali Bianco Tasca d’Armerita
Inzolia · Catarratto · Grecanico · Sizilien

0.75 30

24 Critone Librandi
Chardonnay · Sauvignon Blanc · Kalabrien

0.75 35

25 Greco di Tufo Mastroberardino
Greco · Kampanien

0.75 40

26 Falanghina Mastroberardino
Falanghina · Kampanien

0.75 35

27 Gardenia Roero Arneis Giuseppe Gentile
Arneis · Piemont

0.75 35

28 Costamolino Vermentino di Sardegna Argiolas
Vermentino · Sardinien

0.75 35

29 Gurgò Chardonnay Cantina Paolini
Chardonnay · Sizilien

0.75 30

30 Anthilia Donnafugata
Catarratto · Sizilien

0.75 35

31 Sauvignon Blanc Catalano
Sauvignon Blanc · Sizilien

0.75 35

32 La Segreta Bianco Planeta
Grillo · Sizilien

0.75 35

33 Langhe Arneis Damilano
Arneis · Piemont

0.75 40

34 Lugana Ca dei Frati
Turbiana · Lombardei

0.75 40

35 Lugana Riserva Tommasi
Turbiana · Venetien

0.75 60

36 Soave Colbaraca Masi
Garganega · Trebbiano di Soave · Venetien

0.75 55

WEIßWEIN



37 Cerasuolo Cèras Tenuta Antonini
Montepulciano · Abruzzen

0.75 30

38 Amantes Rosè Marco Merge
Sangiovese · Latium

0.75 40

39 Lumera Donnafugata 
Nero d’Avola · Syrah · Nocera · Sizilien

0.75 40

40 Rosa dei Frati Ca dei Frati
Groppello · Marzemino · Sangiovese · Barbera · Lombardei

0.75 40

41 Ombra di Giaja Giuseppe Gentile
Nebbiolo · Piemont

0.75 35

42 Regaleali Rosato Tasca d’Almerita
Nerello Mascalese · Sizilien

0.75 30

16€

ROSÈWEIN



Hinweis zu Allergenen
Sehr geehrte Kunden, 

bitte informieren Sie das Restaurantpersonal vor der Bestellung über die 
Notwendigkeit, Lebensmittel zu verzehren, die frei von bestimmten 

Allergenen sind. Bei der Zubereitung in der Küche sind 
Kreuzkontaminationen nicht auszuschließen. Daher können unsere 

Gerichte laut EU-Verordnung 1169/2011 Allergene enthalten.

Ihr Buca 19-Team


	ACQUA
	SOFTDRINKS
	SÄFTE
	SODAS
	BIRRA SCHÖNBUCH BRÄU
	Vom Fass
	Flasche

